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Um lhre Feier auch fir Sie zu einem Erlebnis zu
machen, gibt es unser Flaming Catering. Wir bieten
lhnen den Service nach Mall vom kleinen Familienfest
bis zum groRen Firmenjubilaum.

Sdefeiernundwir machen den Rest!

Nach Ihren Winschen und Ideen statten wir Ihre Feier
aus. Ob Einzelposition oder Komplettservice mit
Personal, Flaming Catering erfillt Ihnen jeden Wunsch.
In einem personlichen Gesprach nehmen wir lhre Ideen
und Winsche auf und planen mit Ihnen Ihre Feier. Somit
kénnen Sie sich entspannt auf den Tag |hrer Feier
freuen und diese dann geniel3en.

Unser Tipp:
Fur lhre Mengenplanung pro Person informieren Sie




SLLPF&LA.LS \/OI’SP&(S& ab 10 Portionen

Hochzeitssuppe mit Eierstich

Wildkraftbriihe mit Pfifferlingen

Rindbouillon mit GrieBkldRchen und Wurzelgemiise
Fruchtige Tomatencremsuppe mit Basilikum
Soljanka

Gulaschsuppe mit Champignon

Kesselgulasch mit Kartoffeln und Paprika

S&%%Mm ab 10 Portionen

Petersilienkartoffeln

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Thiringer Kartoffelklofze
Semmelknédel

Wedges Kartoffelspalten

Spétzle in Butter geschwenkt
Nudelvariationen

Reis




j v drgen ab 10 Portionen

Sauerkraut

Rotkohl

Warme Gemuiiseplatte 1,5kg

Kaisergemiise mit feinen Brokkoli, Blumenkohl & Mdhren
Leipziger Allerlei mit Spargel, Erbsen und M&hren
Brokkoliréschen mit brauner Butter

Blumenkohl mit brauner Butter

Rosenkohl mit Muskat und Butter
Prinzessbdhnchen in Butter geschwenkt
Bohnenim Speckmantel

Rahmchampignons

Spargel mit brauner Butter auf Anfrage (Saisonartikel)

Flaming




AUES vom Schuwein ab 10 Portionen

Schweinekammbraten mit wiirziger Sauce
Schweinekammbraten gefiillt mit Jigermett
Réuberbraten gefillt mit Speck und Zwiebeln
Gulasch halb & halb

Sahnegeschnetzeltes mit Champignons
Kasslerlachs in dunkler Schmorsauce
Kasslerkamm in dunkler Schmorsauce
Kasslerlachs auf Hawaikraut in Sahnesauce
Kasslerkamm in Blitterteig ab 2kg
Herzhafter Krustenbraten
Spanferkelriicken ohne Knochen

Prager Schinken

Schweinerouladen

Eisbein gekocht ca. 750gr.




l(ur%elrmtenzs

Filet - Medaillons mit Rstzwiebeln

Filet - Medaillons mit Rahmchampignons
Ruckensteak Waidmanns heil mit Rahmpfifferlingen
Rostbratel mit Réstzwiebeln

Schweineschnitzel (100 g)

Schweineschnitzel (50 g)

Bouletten (100 g)

Bouletten (50 g)

Alles vom Rind ab 10 Portionen

Rindsroulade nach Hausfrauenart mit Sauce
(mit Speck, Zwiebeln und Gurken)
Rinderschmorbraten mit Sauce
geschmorte Ochsenbéackchen
Rinderbratenstreifen in Orangensofe




L\)ALBP&MAMM ab 10 Portionen

Wildgulasch mit Pfifferlingen
Wildbraten mit Sauce
Rehrticken mit Sauce

54&5(»_[5,;&{;@&&&& ab 10 Portionen

Hahnerfrikassee
Hahnchenbrust Hawaii mit Ananas und Kése (iberbacken
Gratiniertes Hahnchenbrustfilet mit Pilzen und Kise

Putenroulade gefiillt mit Brokkoli und Frischkése
Hahnchen-Curry-Geschnetzeltes mit Ananas mild
Hahnchen-Curry-Geschnetzeltes mit Paprika scharf
Hahnchengeschnetzeltes mit Champignons
Héhnchenschnitzel

H&hnchenkeulen halbiert

Gefliigelspie mild oder pikant gewtirzt




Fisch ab10 Portionen

Lachs mit Blattspinat und Sahnesauce
Lachs in Sahnesauce

Pangasius in DillsoRe

Rotbarsch auf Gemiisebett

3850&\.0{2(&5’)&%(&&&2& frisch aus dem Ofen

Spanferkel ab 18 kg gebacken (fiir ca. 20 Personen)
Spanferkel ohne Knochen

aufgeschnitten von unserem Fachpersonal - pro Stunde
Knusprig geschmorte Grillhaxe (ca. 700 g)
Backschinkenab 5kg

Au{biu{aauclxv%eiwﬁdu ab10 Portionen

Kartoffel-Lauch-Gratin
Kartoffel-Hackfleisch-Gratin
Gemiuseauflauf quer durch den Gemiisegarten
Nudelauflauf mit Kochschinken

Nudelauflauf mit Hdhnchenfleisch und Gemiise
Hahnchenauflauf mit Lauch und Pfifferlingen




LJWSL'M&\. 10 Portionen

Schlachteplatte (Blut-, Leber-, Siilz-, Schlack-
und Zungenblutwurst, Schinkenspeck)
Schinken-Salamiplatte (3 Sorten Schinken und
3 Sorten Salami )

Hausplatte mit Braten, Schinken und Salami
Wunschplatte

Hackepeterschwein

(auch als Igel, Herz, Zahl oder Buchstabe )

Kise-%&m 10 Portionen

Kése-Platte
Rustikales Kasebrett ab 10 Personen

Fisch-Platten fiir 10 Portionen

Réaucherfischplatte
Saure Fischplatte




Tip\aer{ood ab10Stiick

Salat-Schiffchen

Kasehappchen mit Weintraube
Kasehappchen mit Weintraube und Boulettchen
Pumpernickeltaler mit Frischkdse und Babybel
Pumpernickeltaler mit Frischkdse und Lachs
Pumpernickeltaler mit Eicreme und Schinken
Tomate-Mozzarellaspiel3

Kirschtomate gefillt mit Frischkise
Obstschaschlik

Honigmelone mit Serrano-Schinken

Ldmfas ab10Stiick

Mini Vegetarische Wraps

Mini Wraps mit Schinken/Salami
Mini Wraps mit Rducherlachs
Mini Wraps mit Hahnchenfilet




53&1.251:&3%@\5& reichlich belegt & liebevoll ausgarniert

halbes Brétchen
mit Schweinebraten, Kasslerbraten, Schinken, Salami, Hackepeter,
Kase, Ei, ...

fBe’.ﬁafﬁ@rol:ﬁ herzhaft belegt & liebevoll ausgarniert

mit Hausmacher Leber-, Blut-, Siilz- und Zungenwurst

Kma.faee,s rustikal & exklusiv fir den Empfang

aus hellem oder dunklem Baguette und kreativer Garnitur
mit Hackepeter, Schnittkdse , Ei mit Schnittlauch,
Kasslerlachs ,Schweinebraten, Salami und Schinken
mit Rducherlachs und frischem Dill

hm,usaemadieSalaJ;e

Kartoffelsalat

Nudelsalat mit Gemiise, Mayonnaise & Lyoner
Spagettisalat mit Zucchini, Lauchzwiebeln und Tomaten
Rindfleischsalatin herzhafter Tomaten-Senfmarinade
Neumarkter Fleischsalat

Eiersalat




Krautsalat

Schichtsalat mit Lauch, Sellerie, Ananas, Ei & Kochschinken
Gurkensalat

Sommersalat mit Eisberg, Tomate, Gurke, Paprika und Mais
Tomatensalat

Tomate -Mozzarella — Platte mit frischem Basilikum und
Olivendl

Biffelmozzarella mit Tomate, frischem Basilikum und
Olivendl

Buffelmozzarellarolle mit Serrano -Schinken, Rucola und
Tomaten

Frische Gemiisesticks mit Krauterdip

Frisches Obst

Bunter Obstsalat mit frischem Obst
Bunte Obstplatte mundgerecht geschnitten fiir 10 Personen
Obstcocktail im Weckglas mit Amaretto

Brotvariationen & Butter
Mischbrot, Kérnerbrot, Kaviarbrot hell, Kaviarbrot
dunkel, Brétchen Partybrétchen

Butter in Wiirfel, Buttertraube, Krauterbutter




54&&’#@\&%@ ab 10 Stiick

Pfirsich gefiillt mit Frischkése
Pfirsich gefiillt mit Gefliigelsalat
Birne gefiillt mit Preiselbeeren
Birne gefiillt mit Frischkése
gefiillte Eier mit Kaviar
gefillte Eier mit Krduter

Vesserts in Glasern ab 10 Stiick

Mascrapone-Erdbeer-Quark
Beerentraum

Mousse au Chocolat
Joghurt-Fruchtspeise

Zitronenquark mit Heidelbeergriitze
Creme Stracciatella mit Kirschgriitze
Rote und gelbe Griitze mit VanillesoRe
Gotterspeise mit VanillesoRe
Vanillesof’e




Verleil

Pavillon 4x4m, 3x6m, 4x8m
Bierzeltgarnitur
Polsterstuhl

Stehtisch

Bierwagen

Rolltresen
Durchlaufkihler

Gasgrill

Holzkohlegrill
Kuhlanhanger

Feldkiche

Hupfeburg

komplettes Geschirr mit Glaser pro Person
Personal

...und vieles mehr. Fragen Sie einfach bei uns nach.

Wir hoffen, Ihnen einige Anregungen gegeben zu haben

und wiinschen viel Spal beim Planen.

Ihre Neumarkt-Fleischerei

Flc min

mmg
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Anlieferung

Bei allen Lieferungen behalten wir uns eine Ankunft von +/- 30 Minuten zum vereinbarten
Zeitpunkt aus personellen oder technischen Griinden vor. Wir ibernehmen keine Gewahr
fiir verspatete Lieferungen durch héhere Gewalt. Die Anlieferungskosten entnehmen sie
bitte den Fahrtzonen unserer Karte. An Sonn- und Feiertagen erheben wir einen
Aufschlag von 50%.

Geschirr und Leihgut

Samtliche Leihartikel (Platten, Schiisseln, Warmhalteboxen...) auRer Einweg, sind
innerhalb von 3 Werktagen gereinigt in Jiterbog, Weinberge 80 abzugeben. Bei
Nichteinhaltung berechnen wir nach dem 3. Tag einen zusétzliche Leihgebiihr von 4,00 €
pro Stiick und weiterem Tag. Die Abholung von Geschirr und Leihgut, sowie deren
Reinigung berechnen wir gesondert. Fiir Leihartikel kann ein Pfand erhoben werden. Alle
Ausriistungsgegenstande sind Leihartikel und bleiben unser uneingeschrénktes
Eigentum. Bei Verlusten oder Schaden berechnen wir den Widerbeschaffungswert.
Bezahlung

Die Bezahlung erfolgt bei Anlieferung der Ware, bei eventueller Selbstabholung oder
nach Absprache bei Riickgabe des Geschirrs in Jiterbog Weinberge 80. Um unnétigen
Verwaltungsaufwand zu vermeiden, bitten wir um Barzahlung. Ab einem Wert von 50,00 €
ist auch Kartenzahlung maglich. Fiir Partyserviceartikel werden keinen Treuepunkte
vergeben. Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollstandigen Bezahlung unser Eigentum.
Reklamation

Sollte eine Reklamation begriindet sein, so ist dies unverziiglich, ggf. telefonisch geltend
zu machen, damit wir eine umgehende Uberprifungsmoglichkeit haben. Bitte bewahren
Sie von der zu reklamierenden Waren eine Probe zur Begutachtung auf (ggfls. einfrieren).
Bei berechtigter Reklamation wird der Kaufpreis erstattet. Weitergehende Schadens-
ersatzanspriiche sind ausgeschlossen.

Riicktritt

Auftrage bis zu einem Warenwert von 200,00€ kénnen bis spatestens vier Werktage vor
dem vereinbarten Termin kostenfrei abbestellt werden. Bei einem Rechnungsbetrag tiber
200,00 € werden die bis dahin angefallenen Kosten in Rechnung gestellt.

Sonstiges

Bestellen Sie bitte personlich, per Fax oder per Mail. Telefonische Bestellungen werden
nur von Stammkunden der Neumarkt-Fleischerei akzeptiert. Diese Bestellungen sind
verbindlich und somit rechtskréaftig. Mit der Bestellung werden unsere AGB's sowie der
Datenschutz akzeptiert.

Anderungen, Preisanderungen und Irrtiimer vorbehalten!

Stand 03-2020




Neumarkt Fleischerei GmbH
14913 Juterbog » Weinberge 80 (Standort Produktion)
Tel.: 03372 - 44 36 100 * Fax: 03372 - 44 36 106
E-Mail: info@neumarkt-fleischerei.de
www.neumarkt-fleischerei.de

/Pml:bservic&
Wasserturm ¢ Weinberge 80 ¢ Tel.: 03372 - 44 36 107

Unsere Filialen

Wasserturm * Weinberge 80 ¢ Tel.: 03372 - 44 36 100
Neumarkt « HauptstraRe 50 « Tel.: 03372 - 44 25 100

Frische Center * Zinnaer Strale 7 « Tel.: 03372 - 40 43 10
Jessen ¢ Rosa-Luxemburg-Stralle 70 « Tel.: 03537 - 20 35 33
Holzdorf « Hauptstrae 188 bei NORMA ¢ Tel.: 035389 - 822 14
Blonsdorf « Mellnsdorfer Weg 1 « Tel.: 033743 - 50 227
Treuenbrietzen « GroRstralle 89 « Tel.: 033748 - 20 09 33
Elster « Markt 13 « Tel.: 035387 - 207 06

Seyda * Seydaer Markt 17 ¢ Tel.: 035387 - 421 42 n
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